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Úkoly:
1. Sledováním ztrát vody vysycháním jsem měla zjistit význam pokožky a kutikuly na povrchu plodů.

2. Graficky jsem měla za úkol znázornit časovou závislost ztráty vody pro různě upravené plody a různá prostředí.

Pomůcky:     

▪ 10 kusů plodů jednoho druhu ovoce (jablek)

▪ škrabka

▪ zavařovací sklenice

▪ 10 misek nebo talířků
▪ saponát (Jar)

▪ rostlinný olej

▪ digitální kuchyňské váhy  zn. Momert (model 6839)
▪ lednice Ariston

▪ potřeby pro zapisování dat (zápisník, tužka, PC) a materiálů (fotoaparát)
Postup:
1. V supermarketu Albert ve Svitavách jsem koupila 10 jablek stejné odrůdy. Dbala jsem na to, aby byly v dobrém stavu a přibližně stejně velké. 

2. Doma jsem plody rozdělila na dvě pětice. V každé pětici jsem vždy jedno jablko nechala v původním stavu (srovnávací vzorek). Druhou dvojici jsem omyla vlažnou vodou a saponátem, třetí oloupala, čtvrtou jsem uložila do uzavřené zavařovací sklenice a pátou jsem polila po celém povrchu rostlinným olejem.
3. První pětici jablek jsme umístila na slunné teplé místo (za okno pokoje s orientací na západ) a druhou pětici na chladné temné místo (lednice v dolní části).

4. Po dobu 14 týdnů (v době od 19. 3. do 2. 4. 2011) jsem jablka vážila 2x denně, a to vždy v 7:00 a 19:00 hodin.

Teoretická část :

Výsledky :

	
	1. pár - srovnávací
	2. pár - omytý saponátem
	3.pár - 

s oloupanou slupkou
	4. pár - ve sklenici
	5. pár - politý olejem

	dny
	A
	B
	A
	B
	A
	B
	A
	B
	A
	B

	0
	118
	116
	128
	117
	107
	102
	103
	106
	128
	127

	
	117
	115
	128
	117
	98
	102
	104
	106
	126
	124

	1
	117
	115
	127
	117
	87
	98
	104
	106
	127
	125

	
	116
	115
	127
	117
	78
	97
	103
	106
	125
	124

	2
	116
	115
	127
	117
	63
	94
	103
	106
	125
	124

	
	115
	114
	127
	116
	59
	91
	103
	106
	124
	123

	3
	115
	115
	126
	116
	53
	90
	102
	106
	124
	124

	
	115
	115
	126
	116
	50
	89
	103
	106
	126
	125

	4
	115
	115
	126
	116
	47
	89
	103
	106
	125
	124

	
	115
	115
	126
	116
	45
	87
	103
	106
	125
	126

	5
	115
	115
	126
	116
	43
	86
	103
	106
	124
	125

	
	115
	116
	126
	116
	39
	85
	102
	106
	124
	125

	6
	115
	115
	125
	116
	37
	84
	102
	106
	124
	124

	
	115
	115
	125
	117
	36
	83
	103
	106
	124
	124

	7
	115
	115
	125
	116
	33
	81
	103
	106
	123
	124

	
	114
	115
	125
	116
	31
	80
	103
	106
	123
	124

	8
	114
	115
	125
	116
	29
	78
	103
	106
	123
	124

	
	114
	115
	125
	116
	26
	76
	103
	106
	123
	124

	9
	114
	115
	125
	116
	23
	74
	102
	106
	123
	123

	
	114
	115
	124
	116
	22
	72
	102
	106
	122
	123

	10
	113
	115
	124
	116
	21
	71
	102
	106
	122
	123

	
	113
	114
	124
	116
	20
	71
	102
	106
	122
	123

	11
	113
	114
	124
	116
	20
	70
	102
	105
	122
	123

	
	113
	114
	124
	116
	19
	69
	102
	105
	122
	123

	12
	112
	114
	123
	116
	19
	69
	102
	105
	122
	123

	
	112
	114
	123
	116
	18
	68
	102
	105
	122
	122

	13
	112
	114
	123
	116
	17
	68
	102
	105
	121
	122

	
	112
	114
	122
	116
	17
	68
	101
	105
	121
	122

	14
	112
	114
	122
	116
	17
	67
	101
	105
	121
	122


Komentář k tabulce č. 1 :

A = teplo, světlo.
B = chlad, temno.
Hmotnostní údaje jsou vyjádřeny v gramech.

Případný zdánlivý vzestup hmotnosti po předchozím snížení si vysvětluji špatnou funkcí vah.

Tučně jsou označena data, použitá pro zpracování grafů (jednotlivé dny měření).

Zpracování výsledků :
Pro lepší grafické vyjádření výsledků jsem zvolila vyjádření procentuálního úbytku hmotnosti v závislosti na čase.

Při srovnání počátečních a závěrečných hmotností mi vyšly tyto závěry :

	jablko 

bez zásahu-srovnávací  
	počáteční hmotnost
	konečná hmotnost
	úbytek hmotnosti
	procentuální vyjádření úbytku hmotnosti

	TEPLO
	118 g
	112 g
	6 g
	5 %

	CHLAD
	116 g
	114 g
	2 g
	1,7 %


	jablko 

omyté saponátem
	počáteční hmotnost
	konečná hmotnost
	úbytek hmotnosti
	procentuální vyjádření úbytku hmotnosti

	TEPLO
	128 g
	122 g
	6 g
	4,7 %

	CHLAD
	117 g
	116 g
	1 g
	0,9 %


	jablko 

s oloupanou slupkou
	počáteční hmotnost
	konečná hmotnost
	úbytek hmotnosti
	procentuální vyjádření úbytku hmotnosti

	TEPLO
	107 g
	17 g 
	90 g
	84 %

	CHLAD
	102 g
	67 g
	35 g
	34 %


	jablko 

ve sklenici
	počáteční hmotnost
	konečná hmotnost
	úbytek hmotnosti
	procentuální vyjádření úbytku hmotnosti

	TEPLO
	103 g
	101 g
	2 g
	1,9 %

	CHLAD
	106 g
	105 g
	1 g
	0,9 %


	jablko 

polité olejem
	počáteční hmotnost
	konečná hmotnost
	úbytek hmotnosti
	procentuální vyjádření úbytku hmotnosti

	TEPLO
	128 g
	121 g
	7 g
	5,5 %

	CHLAD
	127 g
	122 g
	5 g
	3,9 %


Grafy :
Graf změny hmotnosti jablka bez zásahu (srovnávací) - TEPLO
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Graf změny hmotnosti jablka bez zásahu (srovnávací) – CHLAD
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Graf změny hmotnosti jablka omytého saponátem – TEPLO
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Graf změny hmotnosti jablka omytého saponátem – CHLAD
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      Graf změny hmotnosti jablka s oloupanou slupkou – TEPLO
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      Graf změny hmotnosti jablka s oloupanou slupkou – CHLAD
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       Graf změny hmotnosti jablka ve sklenici – TEPLO
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       Graf změny hmotnosti jablka ve sklenici – CHLAD
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        Graf změny hmotnosti jablka politého olejem – TEPLO
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         Graf změny hmotnosti jablka politého olejem – TEPLO
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Závěr:
K největším ztrátám vody došlo jednoznačně u obou oloupaných jablek, kde odpařování vody nebylo zabráněno. Tím jsem potvrdila, že kutikula i vosková vrstva hrají v tomto ohledu nejpodstatnější funkci. Zároveň se významně podílí na ochraně před vznikem bakteriální nákazy do samotného plodu.





K přibližně 4-6% ztrátě vody došlo u jablek  politých olejem. Domnívala jsem se, že tento způsob ošetření se měl podílet na snížení ztrát vody, což ale z mým výsledků příliš nevyplívá. 
Jablko ošetřené saponátem naopak podle předpokladů by mělo uvolňovat vodu snáze než jsem dokázala (přibližně 1-4%). Vysvětluji si to tím, že tato jablečná odrůda sama o sobě nevytváří na svém povrchu voskovitou vrstvu.

Nejméně vody ubylo u jablek uzavřených ve sklenici (1-2%). Uzavřený prostor zřejmě vytváří vhodné mikroklimatické podmínky (zvýšená vlhkost), které brání dalším ztrátám vody. Tento způsob uskladnění bych ale příliš nedoporučovala, protože díky vlhkosti se podporuje možnost výskytu plísní i bakterií. 

Samotná neošetřená (srovnávací) jablka změnila svoji hmotnost přibližně o 2-5%.

Při porovnání teplotních skladovacích podmínek jablek jsem došla k předpokládanému závěru, že větší trvanlivost a menší ztráty vody jsou zabezpečeny v chladném a temném prostředí (lednice, podzemní sklep). 
Příloha :

Fotografie vzhledu jablek po ukončení práce :
V horní řadě jablka v chladu a temnu, v dolní řadě jablka v teplu a na světle.
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